1
2

     Информация по приемке образовательных учреждений к новому

2010/2011 учебному году.

Территориальный отдел Управления Федеральной службы в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека по городу Москве в Восточном административном округе города Москвы (сокращенное название - Территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по городу Москве в Восточном административном округе города Москвы). Адрес: 111141, г.Москва, 2-я Владимирская ул., д. 46, корп. 2, 1-й этаж, тел. 368-20-05.

Руководитель – Главный государственный санитарный врач по Восточному административному округу города Москвы Андреева Елена Евгеньевна.

Специалисты, уполномоченные осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор:

Рябенко Татьяна Петровна, заместитель начальника, МР Соколиная гора, Измайлово, Северное Измайлово, по.Восточный, каб. № 18, тел. 368-10-68

Бабенко Ольга Валентиновна, главный специалист-эксперт, МР Перово, Новогиреево, Вешняки, Новокосино, каб. № 19, тел. 368-10-68

Епифанова Елена Олеговна, главный специалист-эксперт, МР Богородское, Метрогородок, Гольяново, Ивановское, каб. № 19, тел. 368-10-68

Шкурихина Светлана Викторовна, ведущий специалист-эксперт, МР Сокольники, Преображенское, Восточное Измайлово, Косино-Ухтомский, каб. № 18, тел. 368-10-68

Перечень документов, необходимых для приемки образовательного учреждения (все копии заверяются печатью учреждения подписью руководителя):

1. Заявление на имя Главного государственного санитарного врача по Восточному административному округу города Москвы Андреевой Е.Е. о приемке школы.

2. Ксерокопия санитарно-эпидемиологического заключения о соответствии образовательной деятельности санитарным нормам и правилам.

3. Ксерокопия ОГРН

4. Ксерокопия ИНН

5. Ксерокопия лицензии с приложением

6. Информация о выполнении предписаний Главного государственного санитарного врача по ВАО г.Москвы (или предписаний должностных лиц, уполномоченных осуществлять госсанэпиднадзор, об устранении выявленных нарушений санитарных норм и правил, выданных по результатам мероприятий по контролю).

7. Ксерокопия акта опрессовки.

8. Ксерокопия акта готовности к работе системы вентиляции, в акте следует отразить  исправность вентсистемы в кабинете химии, на пищеблоке, в спортзале. Если школа имеет воздушное отопление, совмещенное с вентиляцией, в акте отражается дата замены фильтра (или очистки масляного фильтра), исправность работы камеры орошения и калорифера (в отдельности).

9. Ксерокопия акта дезинфекции системы приточной вентиляции, выполненной аккредитованной организацией (только для школ, здания которых оборудованы системами кондиционирования воздуха)
10. Ксерокопия акта дезинфекции помещений, выполненной аккредитованной организацией (пищеблок, спортзал и вспомогательные помещения к спортзалу (санузлы, раздевальные, душевые), спортоборудование и инвентарь, санузлы для мальчиков и девочек на каждом этаже).

Дезинфекция проводится аккредитованной организацией:
· ООО «Санитарно-эпидемиологический сервис в ВАО», 1-я Владимирская ул., д. 10А, стр.1, офис 3Б. Тел (495)926-76-75; 8-919-410-92-09.

· Дезстанция «Веста», Электродный проезд, д.6, подъезд 1, офис 2. Тел. 780-96-47.

· ООО «Столичная клининговая компания», 1-я Владимирская ул., д. 10А, стр.1, офис 3Б. Тел (495)926-76-75; (495) 755-24-78.
Основание: 

· Постановление Главного государственного санитарного врача по г.Москве от 09.06.2003г. «Инструкция по проведению очистки и дезинфекции систем вентиляции и кондиционирования воздуха»

· Постановление Главного государственного санитарного врача по г.Москве от 27.08.2004г. № 4 «Об организации и проведении очистки и дезинфекции систем вентиляции и кондиционирования воздуха»

· Постановление Правительства Москвы от 30 декабря 2003 г. N 1065-ПП
"О совершенствовании организации и проведения дезинфекционных, дезинсекционных и дератизационных мероприятий на объектах города Москвы"

· Приказ Центра госсанэпиднадзора в г. Москве от 12 августа 2004 г. N 107
"Об организации контроля за очисткой и дезинфекцией систем вентиляции и кондиционирования"

11. Акт исправности технологического и холодильного оборудования пищеблока. 

12. Перечень работ, мероприятий, выполненных к началу нового 2010/2011 учебному году.

13. Личные медицинские книжки (ЛМК) на всех сотрудников образовательного учреждения (после проверки ЛМК остаются в учреждении).

14. Сведения о количестве персонала по штату, список сотрудников учреждения по форме:

	№
	ФИО
	Должность
	Год рождения
	Срок очередной гигиенической аттестации (указан на стр. 28 ЛМК)
	Дата обследования терапевтом
	Дата обследования дерматовенерологом
	Дата прохождения флюорографии
	Дата проведения профилактической прививки против дифтерии
	Дата проведения профилактической прививки против кори


15. Ксерокопия санэпидзаключения, лицензии на медицинскую деятельность на производственный филиал детской поликлиники – медкабинет школы.

16. Ксерокопия санэпидзаключения, лицензии на стоматологическую медицинскую деятельность на производственный филиал детской стоматологической поликлиники – стоматологический кабинет.
17. Информация к приемке.
Информация к приемке образовательного учреждения к новому 2010/2011 гг.

ГОУ СОШ № ______________

	№№
	Название договора (государственного контракта)
	Название организации, с кем заключен государственный контракт (договор)
	№ договора (контракта)
	Дата заключения договора (контракта)
	Срок действия договора (контракта)

	1. 
	на обслуживание вентиляционного оборудования;
	
	
	
	

	2. 
	на вывоз твердых бытовых отходов;
	
	
	
	

	3. 
	на вывоз пищевых отходов;
	
	
	
	

	4. 
	на утилизацию люминесцентных ламп;
	
	
	
	

	5. 
	на обслуживание технологического оборудования пищеблоков;
	
	
	
	

	6. 
	на обслуживание холодильного оборудования пищеблоков;
	
	
	
	

	7. 
	на обслуживание лифтового оборудования;
	
	
	
	

	8. 
	на проведение дезинсекционных и дератизационных работ;
	
	
	
	

	9. 
	на организацию питания детей и подростков школьного возраста школьно-базовыми предприятиям;
	
	
	
	

	10. 
	на оказание медицинской помощи детской поликлиникой
	
	
	
	

	11. 
	на оказание стоматологической помощи детской стоматологической поликлиникой
	
	
	
	


Перечень оборудования и инструментария медкабинета ГОУ СОШ № __________

	Наименование
	Количество
	Наименование
	Количество

	Письменный стол
	
	Динамометр ручной
	

	Стулья 
	
	Плантограф деревянный
	

	Ширма
	
	Ростомер
	

	Кушетка
	
	Холодильник
	

	Шкаф канцелярский
	
	Весы медицинские
	

	Шкаф аптечный
	
	Умывальная раковина
	

	Медицинский столик с набором прививочного инструментария
	
	Полихроматические таблицы для исследования цветоощущения Е.Б.Рабкина
	

	Медицинский столик со средствами для оказания неотложной помощи
	
	Лампа настольная для офтальмологического и оториноларингологического обследования
	

	Очки в детской оправе с линзами в 1 Дптр
	
	Спирометр
	

	Таблица для определения остроты зрения, помещенная в аппарат  Ротта
	
	Тонометр, фонендоскоп
	

	Бактерицидный облучатель
	
	Сумка-холодильник
	


Перечень холодильного и торгово-технологического оборудования ГОУ СОШ №____________

	Наименование оборудования
	Количество

	Низкотемпературный шкаф для мясных и рыбных полуфабрикатов (минус 6 – минус 18 град.С.)
	

	Низкотемпературный шкаф для плодоовощной продукции(минус 6 – минус 18 град.С.)
	

	Низкотемпературный шкаф для полуфабрикатов мучных кулинарных и булочных изделий(минус 6 – минус 18 град.С.)
	

	Низкотемпературный шкаф для мороженого(минус 6 – минус 18 град.С.)
	

	Холодильный шкаф для мяса, рыбы
	

	Холодильный шкаф для молочно-жировых продуктов, гастрономии и др. особоскоропортящихся продуктов
	

	Холодильный шкаф для овощных п/ф
	

	Холодильный шкаф для готовой кулинарной продукции и полуфабрикатов, прошедших тепловую обработку
	

	Холодильный шкаф-витрина (охлаждаемый прилавок)
	

	Мясорубка для сырого мяса
	

	Картофелеочистительная машина
	

	Овощерезательная машина
	

	Протирочная (протирорезательная) машина
	

	Мясорубка или универсальный кухонный привод для вареного мяса
	

	Машина для приготовления картофельного (овощного) пюре
	

	Тестомесильная машина
	

	Хлеборезательная машина
	

	Машина для нарезки гастрономических товаров
	

	Электрокотел
	

	Электрокипятильник
	

	Плиты (указать газовая или электрическая), количество конфорок
	

	Жарочный (духовой) шкаф
	

	Пароконвекционный шкаф
	

	Мармит для первых блюд
	

	Мармит для вторых блюд
	

	СВЧ-печь
	

	Электроводонагреватель для резервного горячего водоснабжения (с разводкой по системе)
	

	Транспортер для сбора грязной посуды
	











